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1 Rahmenbedingungen der fachlichen Arbeit

Die Wolfgang-Borchert-Gesamtschule Recklinghausen ist eine fiinfziigige Gesamtschule mit
angeschlossener gymnasialer Oberstufe fiir etwa 1000 Schuler/-innen. Die Klassen der
Jahrgangsstufen 5 bis 10 haben in der Regel 28 Schiler/-innen.

Der Unterricht im Fach Technik findet an zwei Standorten statt. Es stehen je Geb&ude eine
Unterrichtskiiche mit je 5 Kochzeilen und zwei bzw. ein Technikraum. Zu den Technikrdumen
gehort in jedem Gebdude ein Maschinenraum.

Seit Uber zwei Schuljahren steht flir den Hauswirtschaftsunterricht nur eine Schulkiiche zur
Verfugung. Die alte Schulkiiche wurde wegen des maroden Zustandes ausgebaut. Eine neue
Schulkiche ist durch den Schultréager geplant. Aktuell werden daher drei parallele Gruppen in den
Jahrgéngen 7, 8 und 10 im dreiwéchigen Wechsel praktisch unterrichtet. Der Theorieanteil des
praxis-orientierten Faches ist daher ungleich hoch. Wenn die neue Schulkiiche eingebaut

wird, teilen sich drei parallele Gruppen zwei Unterrichtskiichen an zwei Standorten.

Je Unterrichtskiiche und Technikraum kénnen 24 Schiiler/-innen unterrichtet werden, so dass die
finf Klassen eines Jahrgangs in 6 Gruppen mit maximal 24 Schiiler/-innen aufgeteilt werden.

Im Kernunterricht werden die Facher Hauswirtschaft, Technik und Wirtschaft fachspezifisch
unterrichtet. Flr diesen Unterricht stehen der Schule vier Fachlehrerinnen fir Hauswirtschaft und
7 Fachlehr/-innen fir Technik zur Verfligung.

Auf die F&cher des Lernbereichs entfallen insgesamt 10 Unterrichtswochenstunden von Jahrgang 5
bis Jahrgang 10.

Die Féacher werden wie folgt unterrichtet:
Jahrgang 5: ganzjahrig zweistlindig Arbeitslenre Wirtschaft (vorrangig durch Klassenlehrer/-in)

Jahrgang 7: halbjahrlich zweistiindig im Wechsel Technik bzw. Hauswirtschaft durch
Fachlehrer/-innen

Jahrgang 8: halbjahrlich zweistiindig im Wechsel Technik bzw. Hauswirtschaft durch
Fachlehrer/-innen

Jahrgang 9: ganzjahrig zweistlindig Arbeitslenre Wirtschaft (vorrangig durch Klassenlehrer/-in)

Jahrgang 10: halbjahrlich zweistlindig im Wechsel Technik bzw. Hauswirtschaft durch
Fachlehrer/-innen

In den Klassen des Jahrgangs 5 werden fir den Wirtschaftsunterricht vorrangig Klassenlehr/-innen
eingesetzt, um die Klassenlehrerprésenz zu starken. In Jahrgang 9 wird Wirtschaft ebenfalls durch
die Klassenlehrer/-innen wegen der Aufgaben im Bereich der Studien- und Berufswahlorientierung
und der Begleitung des Schilerbetriebspraktikums unterrichtet. Die an

der Schule tatigen Fachlehrer fur Sozialwissenschaft werden nicht eingesetzt.

Der vorliegende schulinterne Lehrplan geht von rund 38 Unterrichtswochen pro Schuljahr aus. In
den Jahrgéngen 5 und 9 stehen also etwa 76 Einzelstunden, in den Jahrgangen 7, 8 und 10 etwa 17
bis 18 Doppelstunden pro Halbjahr und Fach zur Verfligung, da Hauswirtschaft und Technik

in Doppelstunden unterrichtet werden.

Die Lernbereichkonferenz Arbeitslehre umfasst in der Regel etwa 10 bis 12 Mitglieder (5 - 6
Technik-Lehrer/-innen, 3 - 4 Hauswirtschaftslehrerinnen, 2 fachfremde Mitglieder, die Wirtschaft
unterrichteten. Teilkonferenzen werden bei Bedarf eingerichtet.



2 Entscheidungen zum Unterricht
2.1 Unterrichtsvorhaben

Die im schulinternen Lehrplan dargestellten Unterrichtsvorhaben sind so konzipiert, dass sie

die im Kernlehrplan angefiuihrten Kompetenzen abdecken. Dies entspricht der Verpflichtung, alle
Kompetenzerwartungen des Kernlehrplans bei den Lernenden im Verlauf des Unterrichts tiber
die verschiedenen Jahrgangsstufen hinweg auszubilden und spiralcurricular zu entwickeln.

Die Ubersicht ermdglicht eine schnelle Orientierung fiir die Fachlehrer/-innen tber die fiir alle
verpflichtenden Unterrichtsvorhaben. Durch die verschiedenen Unterrichtsvorhaben, fir die der
geplante Zeitbedarf angegeben wird, sind alle Inhaltsfelder mit inhaltlichen Schwerpunkten
abgedeckt. Eine Progression der zu vermittelnden Kompetenzen und Kompetenzerwartungen
wird angemessen berlicksichtigt

Auf eine Ubersicht der zu vermittelnden Kompetenzen wird hier verzichtet, da die in den einzelnen
schulinternen Lehrplanen dargestellt werden.
Jahrgangsstufe 5 — Wirtschaft (ein ganzes Schuljahr, zweistlindig)

Inhaltsfeld 1: Wirtschaften in privaten Haushalten

Inhaltliche Schwerpunkte:  Grundbedurfnisse des Menschen, Konsumverhalten und
Verkaufsstrategien, Verbraucherpolitik

Unterrichtsvorhaben I: Wir haben Bedurfnisse ca. 14 Unterrichtsstunden
Unterrichtsvorhaben I1: Der Fischer und seine Frau — Zerstoren unsere Bedurfnisse die

Umwelt? ca. 8 Unterrichtsstunden
Unterrichtsvorhaben I1I: Geld zu allen Zeiten ca. 10 Unterrichtsstunden
Unterrichtsvorhaben 1V: Taschengeld ca. 10 Unterrichtsstunden
Unterrichtsvorhaben V: Die Tricks der Supermérkte ca. 10 Unterrichtsstunden
Unterrichtsvorhaben VI: Richtig erndhren — Aber wie? ca. 8 Unterrichtsstunden
Unterrichtsvorhaben VII:  Die EU — Eine gute Sache? ca. 10 Unterrichtsstunden

Jahrgangsstufe 7: Hauswirtschaft (ein Schulhalbjahr, zweisttiindig)

Inhaltsfeld 1a: Erndhrungsphysiologische und gesundheitliche Aspekte der Nahrungszubereitung

Inhaltliche Schwerpunkte: ~ Schulkiichen und ihre Einrichtung Arbeitsmittel Arbeitsplanung
und -organisation, Personen-, Arbeitsplatz- und Lebensmittelhygiene,
Nahrungsmittelgruppen, Nahrungszubereitung

Unterrichtsvorhaben I: Arbeitsplanung und -organisation im Kiichenbereich des privaten
Haushalts ca. 16 Unterrichtsstunden

Inhaltsfeld 3: Erndhrung und Esskultur

Inhaltliche Schwerpunkte:  Einflussfaktoren auf das Ernéhrungsverhalten,
Erndhrungsgewohnheiten verschiedener regionaler, kultureller und religiéser Gruppen,
Auseinandersetzung mit Lebensmitteln und Gewurzen, Herstellung von Speisen

Unterrichtsvorhaben II: Regionale und internationale Kiiche
ca. 18 Unterrichtsstunden



Jahrgangsstufe 7: Technik (ein Schulhalbjahr, zweistindig)

Inhaltsfeld 2: Fertigungsprozesse

Inhaltliche Schwerpunkte:  Arbeitsplatzgestaltung, -organisation, Herstellung eines Alltags-
gegenstandes, Ablauforganisation bei der sachgemafen Herstellung eines Werkstiicks

Unterrichtsvorhaben I: Technik als zielorientiertes Handeln ca. 6 Unterrichtsstunden
Unterrichtsvorhaben I11: Bohrmaschinen-Fihrerschein ca. 20 Unterrichtsstunden

Inhaltsfeld 1: Sicherheit am Arbeitsplatz
Inhaltliche Schwerpunkte:  Technikrdume und ihre Einrichtungen, Werkzeuge, Werkstlicke,
Werkstoffe, Werkzeugmaschinen

Unterrichtsvorhaben II: Sicheres Arbeiten im Technikraum, Umgang mit Werkzeugen
und Werkzeugmaschinen ca. 10 Unterrichtsstunden

Jahrgangsstufe 8: Hauswirtschaft (ein Schulhalbjahr, zweistiindig)

Inhaltsfeld 1b: Ernahrungsphysiologische und gesundheitliche Aspekte der Nahrungszubereitung

Inhaltliche Schwerpunkte:  Richtlinien und Empfehlungen fiir eine ausgewogene Ernéhrung
Lebensmittelkennzeichnung, Auswahl, Be- und Verarbeitung von Lebensmitteln

Unterrichtsvorhaben I: Auswahl von Lebensmitteln entsprechend Erndhrungsempfehlungen
und ihre Be- und Verarbeitung ca. 14 Unterrichtsstunden

Inhaltsfeld 3: Erndhrung und Esskultur

Inhaltliche Schwerpunkte:  Einflussfaktoren auf das Ernéhrungsverhalten,
Ern&hrungsgewohnheiten verschiedener regionaler, kultureller und religidser Gruppen,
Auseinandersetzung mit Lebensmitteln, Herstellung von Speisen

Unterrichtsvorhaben II: Ess- und Tischsitten, Speisen und Gerichte flr verschiedene Anldsse
zubereiten, prasentieren und beurteilen ca. 20 Unterrichtsstunden

Jahrgangsstufe 8: Technik (ein Schulhalbjahr, zweistiindig)

Inhaltsfeld 2: Fertigungsprozesse

Inhaltliche Schwerpunkte:  Arbeitsplanung und -organisation im Technikraum, Technische
Zeichnungen und Darstellungen, Bau eines Alltagsgegenstandes, Mess- und Prifverfahren

Unterrichtsvorhaben I: Technische Zeichnungen und Darstellungen ca. 12 Unterrichtsstunden
Unterrichtsvorhaben II: Bau eines Alltagsgegenstandes ca. 10 Unterrichtsstunden

Inhaltsfeld 4: Informations- und Kommunikationstechnik

Inhaltliche Schwerpunkte:  Elektrische Schaltungen, Gerate der Informationsverarbeitung und
ihre Subsysteme

Unterrichtsvorhaben I1I: Darstellen, Aufbauen, Prifen elektrischer Schaltungen
Unterrichtsvorhaben 1V: Informationstbermittlung mit einfachen
Sendern und Empfangern ca. 12 Unterrichtsstunden



Jahrgangsstufe 9: Wirtschaft (ein ganzes Schuljahr, zweistiindig)
Inhaltsfeld 3: Zukunft von Arbeit und Beruf

Inhaltliche Schwerpunkte:  Vorsorge und Lebensplanung zwischen Familien-, Blirger- sowie
Erwerbsarbeit, Berufswahlorientierung, Auswirkungen des technologischen Wandels auf
die Erwerbstatigen, Arbeitsmarkt und Beschaftigung, Staatliche Arbeitsmarkt- und
Beschéftigungspolitik

Unterrichtsvorhaben I: Mein Zukunft in Arbeit und Beruf ca. 24 Unterrichtsstunden
Unterrichtsvorhaben II: Vorsorge und Lebensplanung ca. 8 Unterrichtsstunden
Unterrichtsvorhaben 11I: Sozialversicherungssysteme, Versicherungen,

finanzielle Vorsorge ca. 16 Unterrichtsstunden
Unterrichtsvorhaben V: Regionaler Arbeitsmarkt und Beschaftigungsangebote, Freizeitange-

bote, Bediirfnisse und Konsumverhalten ca. 10 Unterrichtsstunden

Inhaltsfeld 2: Wirtschaften in Unternehmen

Inhaltliche Schwerpunkte:  Erwerbsarbeit und Identitatsbildung, Organisation von Betrieben
und Unternehmen, Bedeutung von Unternehmen und Unternehmern, Interessenvertretung
und Partizipation in Unternehmen, Produktion und Konsum unter Wirtschaftlichkeits-
und Nachhaltigkeitsaspekten

Unterrichtsvorhaben 1V: Organisation und Aufbau Betrieben und Unternehmen am Beispiel
eines regionalen Betriebes/Unternehmens  ca. 16 Unterrichtsstunden
Jahrgangsstufe 10: Hauswirtschaft (ein Schulhalbjahr, zweistindig)

Inhaltsfeld 1c: Erndhrungsphysiologische und gesundheitliche Aspekte der Nahrungszubereitung

Inhaltliche Schwerpunkte:  Arbeitsplanung und Organisation des privaten Haushalts, Planung
und Umsetzung eines Themenmenus

Unterrichtsvorhaben I: Arbeitsplanung und Arbeitsorganisation im privaten Haushalt
Unterrichtsvorhaben II: Planung, Zubereitung und Prasentation eines Themenmends
Unterrichtsvorhaben I1I: Be- und Verarbeiten von Speisen und Gerichten mit Hilfe

komplexer Gerate und Maschinen ca. 12 Unterrichtsstunden

Inhaltsfeld 2: Alltagsvorstellung zu Essen und Erndhrung

Inhaltliche Schwerpunkte:  Bedarfsgerechte Nahrungszubereitung (Sauglinge, Kleinkinder, alte
Menschen, erkrankte Menschen), Richtlinien und Empfehlungen flr eine ausgewogene

Ernéhrung,
Unterrichtsvorhaben 1V: Gesundheitsforderliche Ernédhrung und eigenes Erndhrungsverhalten
Unterrichtsvorhaben V: Ausgewogene Ernahrung verschiedener sozialer Gruppen und deren

praktische Umsetzung ca. 12 Unterrichtsstunden

Inhaltsfeld 4: Okonomie und Okologie der Nahrungsmittelproduktion

Inhaltliche Schwerpunkte:  Erzeugung, Verarbeitung und globale Verteilung von Lebensmitteln

Unterrichtsvorhaben VI: Konventionelle und 6kologische Erzeugung ausgewéhlter Lebensmittel
Unterrichtsvorhaben VII:  Planung, Zubereitung und Beurteilung 6kologisch ausgewogener
Speisen ca. 10 Unterrichtsstunden

Jahrgangsstufe 10: Technik (ein Schulhalbjahr, zweistiindig)



Inhaltsfeld 3: Energieversorgung und -einsparung

Inhaltliche Schwerpunkte:  Energieformen, Energieumwandlung und -verbrauch im privaten
Haushalt, Wirkungsgrade und technische Optimierungsmoglichkeiten, Energieverbrauch
weltweit, Energie weltweit, fossile, nukleare und regenerative Energietréger,

Kraftwerkstypen
Unterrichtsvorhaben I: Systeme der Energieumwandlung und ihre Wirkungsgrade
Unterrichtsvorhaben II: Energiereserven und -ressourcen verschiedener Energietréger
Unterrichtsvorhaben 11I: Stromerzeugung durch verschiedene Kraftwerkstypen und ihre
Okologische Auswirkungen
Unterrichtsvorhaben 1V: Energieverbrauch und -einsparung privater Haushalte
durch Wé&rmeddmmmalnahmen ca. 18 Unterrichtsstunden

Inhaltsfeld 4: Informations- und Kommunikationstechnik

Inhaltliche Schwerpunkte:  Elektrische Schaltungen, Digitale Schaltungen, Geréte der
Informationsverarbeitung und ihre Subsysteme

Unterrichtsvorhaben VI: Funktionsweise elektrische und digitaler Schaltungen
Unterrichtsvorhaben VII:  Digitale Schaltungen zur Kommunikation planen, fertigen, prifen
und optimieren ca. 18 Unterrichtsstunden

Die Lernbereichskonferenz hat Kompetenzen und konkretisierte Kompetenzerwartungen, Themen,
Inhaltsfelder, inhaltliche Schwerpunkte, Hinweise zu Materialien und zum geplanten zeitlichen Umfang
der Unterrichtsvorhaben nach Jahrgédngen und Fachern tabellarisch geordnet als schulinternes
Curriculum zusammengestellt.

Diese schulinternen Lehrplane des schulinternen Curriculums sind als Anlage beigefugt. Sie sind
auflerdem den Lehrerinnen und Lehrern im internen Bereich der Homepage der Schule zugénglich und
werden in Papierform als Kopiervorlagen in der Sammlung Arbeitslehre bereitgestellt.

Fur das Fach Technik wird zu Beginn jedes Schuljahres fiir alle drei Jahrgénge die Fertigung von
Werkstilicken passend zu den Unterrichtsvorhaben vereinbart, so dass bendtigte Materialien zentral gekauft
werden konnen und Dopplungen mit dem WP |-, Ergdnzungsstunden- oder AG-Bereich vermieden
werden.



2.2 Grundsatze der fachmethodischen und fachdidaktischen Arbeit

Der Fachunterricht der Facher des Lernbereichs soll so angelegt sein, dass er den Grundsatzen des

Schulprogramms gerecht wird:

- Gemeinsam miteinander lernen - gemeinsam flreinander lernen in Frieden, Mitmenschlichkeit und
Toleranz.
In einer sozial orientierten Leistungsschule wird gelebt, gelernt und erzogen, orientiert an dem
reformpédagogischen Gedanken des ,,ganzen Menschen*, der umfasst: Korper, Sinne und Geist.
Uber diese ,,Dreiheit” versteht der Mensch die Welt, so dass Bildung und Lernen im Theoretischen
und im Handwerklich-Technischen ermdglicht werden muss.
Im Sinne einer solchen Bildung wird eine solide Allgemeinbildung und eine fundierte fachliche
Bildung einen hohen Stellenwert haben.

In Absprache mit der Lehrerkonferenz sowie unter Berlicksichtigung des Schulprogramms
hat die Lernbereichskonferenz fir den Kernunterricht der Facher des Lernbereichs folgende
fachmethodische und fachdidaktischen Grundsatze beschlossen:

Uberfachliche Grundsatze:
Geeignete Problemstellungen zeichnen die Ziele des Unterrichts vor und
bestimmen die Struktur der Lernprozesse.
Inhalt und Anforderungsniveau des Unterrichts entsprechen dem Leistungsvermégen
der Schuler/innen.
Die Unterrichtsgestaltung ist auf die Ziele und Inhalte abgestimmt.
Die Schuler/innen erreichen einen Lernzuwachs.
Der Unterricht fordert und fordert eine aktive Teilnahme der Schiler/innen.
Der Unterricht fordert die Zusammenarbeit zwischen den Schilern/innen.
Der Unterricht berticksichtigt die individuellen Lernwege der einzelnenSchiler/innen.
Die Schiler/innen erhalten Gelegenheit zu selbststandiger Arbeit und werden
dabei unterstitzt.
Der Unterricht fordert strukturierte und funktionale Partner- bzw. Gruppenarbeit, indem Methoden des
eigenverantwortlichen Arbeitens und Lernens ebenso wie sozialkompetente Arbeitsmethoden
berticksichtigt werden.

Fachliche Grundsatze:
Der Unterricht unterliegt der Wissenschaftsorientierung.
Der Unterricht fordert vernetzendes Denken und wird daher phasenweise facher- und
lernbereichsiibergreifend ggf. auch projektartig angelegt.
Der Unterricht knupft an die Interessen und Erfahrungen der Adressaten an.
Der Unterricht folgt dem Prinzip der Exemplarizitat und soll erméglichen,
Strukturen und GesetzmaRigkeiten in den ausgewahlten Problemen zu erkennen.
Der Unterricht ist handlungsorientiert und beinhaltet reale Begegnung sowohl an inner- als auch
auflerschulischen Lernorten.



2.3 Grundsatze der Leistungsbewertung und Leistungsrickmeldung

Auf der Grundlage von § 48 SchulG und § 6 APO-SI sowie Kapitel 3 des Kernlehrplans Arbeitslehre fiir
die Gesamtschule hat die Lernbereichskonferenz die nachfolgenden Grundsatze zur Leistungsbewertung
und Leistungsriickmeldung beschlossen. Sie sind als Minimalanforderungen an das gemeinsame Handeln
der Fachlehrer/-innen zu verstehen.

Verbindliche Absprachen:

- Alle Leistungen werden entsprechend der fiir die ZAP 10 festgelegten Anforderungsniveaus
bewertet.

- Die von allen Schiilerinnen und Schilern verbindlich zu flihrende Arbeitsmappe wird einmal pro
Halbjahr auf der Grundlage vereinbarter und transparent gemachter Bewertungskriterien bewertet:

Vollstandigkeit: Deckblatt passend zum Fach - Trennblatter sind eingefligt — Gliederung —
Arbeitsblétter — Seitennummerierung —

Quellenangaben — Arbeitsblétter — Seitennummerierung

Sauberkeit und Ordnung: Schrift gut lesbar - Uberschriften hervorgehoben, Seitenrand beachtet,
Datum - nicht verknickt - frei von Kritzeleien

Pinktlichkeit der Abgabe — Rechtschreibung und Zeichensetzung beachtet

- Alle Schilerinnen und Schiler fertigen in der Jahrgangsstufe 7, 8, und 10 eigene Werkstiicke an
und stellen Speisen und Gerichte her. Die Bewertungskriterien fiir das Produkt, die Speisen und
Gerichte werden den Schiler/-innen transparent gemacht:

Qualitét der Bearbeitung: eigenstandig angefertigt bzw. Arbeiten selbststdndig ausgefiihrt, MalRe
im gesetzten Toleranzrahmen eingehalten

Vollstandigkeit: alle Arbeiten ausgefuhrt
Sauberkeit und Ordnung: Werkstiick mit Namen versehen — Werkstiick sauber

- In den theoretischen Phasen werden angekiindigte schriftliche Lernerfolgskontrollen durchgefihrt.
Die Bewertungskriterien ergeben sich aus dem vorangegangenen Unterricht und werden den
Schiler/-innen transparent gemacht.

- Kriterien der Bewertung sowohl fiir Beitrdge in mindlicher als auch in schriftlicher Form im Bereich
»Sonstige Mitarbeit” sind:

die Qualitat und Quantitat der Beitrége,
die Kontinuitét der Beitrdge und die sachliche Richtigkeit,
die Selbststandigkeit im Arbeitsprozess, die Einhaltung gesetzter Fristen,

die Einhaltung von Sicherheitsbestimmungen, Bestimmungsgemaler Einsatz von
Werkzeugen und Maschinen,
Ordentlichkeit / Préazision.

- Kriterien fur die Bewertung der Beitrége in sozialen Arbeitsformen sind Einbringen in die Arbeit der
Gruppe, Durchfiihrung fachlicher Arbeitsanteile, Kooperation mit den Mitschulern

- Kriterien der Bewertung von Kurzvortragen bzw. Vortragen im Bereich Sonstige Mitarbeit sind:

enthalt Hintergrundinformationen, sachlich richtig, Fach- und Fremdworter erldutert,
interessant aufbereitet, Sprechweise, laut, langsam, deutlich, frei auf der Grundlage von
Notizen, mit Zeit fiir Fragen,

Blickkontakt mit den Zuhdrern, Medieneinsatz (Tafelbild, Folie, ...), abgerundeter Schluss,
Handout, Zeitrahmen beriicksichtigt.



Die Leistungsruckmeldung erfolgt in vorwiegend mundlicher Form, vorrangig zum Ende jedes
Quartals oder als Ergédnzung zu Lernerfolgskontrollen mit schriftlicher Bewertung und Vortrégen.

Fur die Bewertung des Schnellhefters und flr die Bewertung der praktischen Arbeit und des Produkts
erfolgt die Leistungsrickmeldung jeweils tber einen Bewertungsbogen, den die betreffenden Fachlehrer/-
innen gemeinsam konzipieren. Die Bewertungsbdgen enthalten die Kriterien der

Bewertung.

Eltern erhalten iber die Klassenlehrer zu den Elternsprechtagen Rickmeldungen Gber die Leistungen ihres
Kindes.

2.4 Lehr- und Lernmittel
In den F&chern des Lernbereichs Arbeitslehre werden folgende Lehr- und Lernmittel genutzt:
Hauswirtschaft:

- Hauswirtschaft 7 — 10. Klett Verlag.

- Lernbereich Hauswirtschaft. Cornelsen Verlag.

- C. A. Schlieper (Hrg.): Arbeitsbuch Hauswirtschaft. Verlag Handwerk und Technik.
- Erndhrungstabellen

- Rezeptblcher

Technik:

- Mensch, Technik, Umwelt 5/ 6, Verlag Handwerk u. Technik.

- Mensch, Technik, Umwelt 7 / 8, Verlag Handwerk u. Technik.

- Mensch, Technik, Umwelt 9 / 10, Verlag Handwerk u. Technik.

- Technisches Zeichnen, Grundkurs. Arbeitsheft fur Schiler. Paetec-Verlag.
- Umwelt Technik 1. Arbeit und Produktion. Klett Verlag.

- Umwelt Technik 2. Transport und Verkehr. Klett Verlag.

- Technik 7 / 8. Auer Verlag.

- Technik 9/10. Auer Verlag.

Wirtschaft:

- Wirtschaften im Alltag. Arbeitsheft fir Schiler. Paetec Verlag

- Bauen und Wohnen. Arbeitsheft fir Schiler. Paetec Verlag.

- Wirtschaften im Haushalt. Arbeitsheft flir Schiller. Paetec Verlag.

- C. Schlieper (Hrg.): Betrifft: Mensch und Umwelt. 9/10, Verl. Handwerk und Technik.
- Lernbereich Arbeitslehre: Wirtschaft 5/6. Cornelsen Verlag.

- Lernbereich Arbeitslehre: Wirtschaft 7/8. Cornelsen Verlag.

- Lernbereich Arbeitslehre: Wirtschaft 9/10. Cornelsen Verlag.

- Arbeitslehre aktuell. Arbeit — Wirtschaft. Oldenbourg Verlag.

- Praxis Arbeitslehre 7 / 8. Westermann Verlag.

- Praxis Arbeitslehre 9 / 10. Westermann Verlag.

Die Arbeitsbicher fur die Facher Hauswirtschaft und Technik werden in den Fachrdumen in passender
Anzahl aufbewahrt und bei Bedarf genutzt. Eine Ausleihe an die Schiiler/-innen ist nicht méglich, da je
Buch nur wenige Sétze fir die Jahrgange angeschafft werden kénnen.



Die Arbeitsbucher fir das Fach Wirtschaft werden in der Arbeitslehre-Sammlung aufbewahrt und vom
Lernbereichsvorsitzenden zu Beginn des Schuljahres an die jeweiligen Fachlehrer ausgeliehen. Es stehen
fiir Jahrgang 5 und Jahrgang 9 gentigend Arbeitsbiicher zur Verfligung, so dass hier eine Ausleiher an die
Schler/-innen erfolgen kann.

Ein CAD-Programm steht fir den Technikunterricht zur Verfligung. Um mit dem Programm zu arbeiten,
kann derzeit ein Computerraum der Schule im Hauptgebaude genutzt werden.

Fur die Facher des Lernbereichs steht auBerdem eine umfangreiche Sammlung von Materialien zur
Verfugung, z. B. Rezeptsammlungen, Erndhrungs- und Kalorien-Tabellen, Kochbiicher,
Arbeitshefte flr Technik, Arbeitshefte und Broschiiren zu verschiedensten Themen fur Wirtschaft.

In Jahrgang 9 erhalten alle Schiiler/-innen zu Beginn des Schuljahres ein Exemplar von ,,Beruf aktuell
und ein Exemplar ,,Mach’s richtig*. Diese Materialien werden von der Bundesagentur fur Arbeit zur
Verfugung gestellt. Dazu erhalten die Schiiler das Informationsheft ,,Da geht was! in Recklinghausen®,
Informationen zu Ausbildungsplétzen, herausgegeben von der Stadt Recklinghausen.

3 Qualitatssicherung und Evaluation

Das schulinterne Curriculum ist als ,,lebendes Dokument* zu betrachten. Die Inhalte sollen in Zukunft
regelméaRig Uberpriift werden. VVorgesehen ist eine Uberprifung zu Beginn eines jeden Schuljahres.

Die Fachlehrer/-innen fiir Technik und Hauswirtschaft beabsichtigen, regelmaRig an
unterrichtsfachspezifischen Fortbildungen der Bezirksregierung teilzunehmen.

An den schulinterne Fortbildungen zu Gberfachlichen Themen nehmen die Fachlehrer/-innen
selbstverstandlich teil.

Seit langerem sind Fortbildungen zum Einsatz sozialkompetenter Arbeitsmethoden oder
eigenverantwortlichen Arbeitens im Hauswirtschafts- und Technikunterricht gefordert. Leider
werden derartige Fortbildungen weder von der Bezirksregierung noch vom Kompetenzzentrum
Recklinghausen angeboten.
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